


TECNOLIGHTING presenta una gamma di
prodotti dedicata all’illuminazione degli
alimenti basata sulla tecnologia LED FOOD
di ultima generazione. Numerosi studi
dimostrano che la vista è il primo dei
nostri 5 senso ed è principalmente con
l’esperienza visiva che giudichiamo la
qualità di un prodotto. Mettere in risalto
la freschezza, i colori e l’aspetto di quanto
esposto è fondamentale per ottenere una
vendita più coinvolgente e per incentivare
il cliente all’acquisto.

TECNOLIGHTING presents a range of
products dedicated to the food lighting
based on last generation LED FOOD
technology. Numerous studies show that
the view is the first of our 5 senses and it
is mainly with the visual experience that
we judge the quality of a product.
Emphasize the freshness, the color, and
the appearance of the foregoing is crucial
to get a more engaging sale and to
encourage the purchase of customers.

TECNOLIGHTING представляет гамму
продукции, посвященной освещению
пищевых продуктов, в основе которой
лежат новейшей технологии LED FOOD.
Многочисленные исследования
показывают, что визуальное восприятие
является первым из наших 5 чувств, на
основе которого мы определяем
качество продукта. Акцент на свежесть,
цвет и внешний вид выставляемых
продуктов на прилавках определяет
решающее значение для получения
более привлекательной продажи и
стимулирования клиента к покупке.
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La gamma LED FOOD, abbinata alle ottiche di alta efficienza, rappresenta la migliore risposta per illuminare i banchi alimentari con
soluzioni specifiche per: CARNE, PESCE, FRUTTA E VERDURA, LATTICI, PANETTERIA E PASTICCERIA. Le caratteristiche di questa
tecnologia si possono riassumere in: ELEVATA RESA CROMATICA, COSTANZA CROMATICA, BASSISSIMA EMISSIONE DI RAGGI UV ED
IR, TEMPERATURA DI COLORE (k), SPETTRO DI EMISSIONE DEDICATO E DRASTICO RISPARMIO ENERGETICO.

The LED FOOD range, combined with the high-efficient optics, is the best response to light up the stands of food with specific
solutions for: MEAT, FISH, FRUIT AND VAGETABLES, DAIRY, BAKERY AND PASTRY PRODUCTS. The technology features can be
summarized in: HIGH COLOR RENDERING, COLOR CONSTANCY, VERY LOW EMISSION OF UV AND IR, CHROMATIC COLOR
TEMPERATURE (k), DEDICATED EMISSION SPECTRUM AND SIGNIFICANT ENERGY SAVING.

Гамма LED FOOD, в сочетании с высокоэффективной оптикой, представляет собой оптимальное решение освещения
продуктовых прилавков с конкретными вариантами для: МЯСА, РЫБЫ, ФРУКТОВ И ОВОЩЕЙ, МОЛОЧНЫХ ПРОДУКТОВ,
ХЛЕБОБУЛОЧНЫХ И КОНДИТЕРСКИХ ИЗДЕЛИЙ. Особенности этой технологии можно обобщить в следующее: ВЫСОКАЯ
ИНДЕКС ЦВЕТОПЕРЕДАЧИ, ОЧЕНЬ НИЗКИЙ УРОВЕНЬ УЛЬТРАФИОЛЕТОВОГО И ИНФРАКРАСНОГО ИЗЛУЧЕНИЯ, ЦВЕТОВАЯ
ТЕМПЕРАТУРА (k), ВЫДЕЛЕННЫЙ СПЕКТР ИЗЛУЧЕНИЯ И ЗНАЧИТЕЛЬНОЕ ЭНЕРГОСБЕРЕЖЕНИЕ.
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MEAT+

MEAT FRESH

4000°k CRI (Ra) ≥90

3000°k CRI (Ra) ≥90

GOLD 2700°k

GOLD+ 2400°k
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Temperatura di colore
Color temperature
Цветовая температура

Alimento Food Продукт

MEAT+ Carne Meat Мясо

FRESH MEAT Salumi Cold cuts Колбасы

4000°k
CRI (Ra) ≥90

Pesce Fish Рыба

3000°k
CRI (Ra) ≥90

Frutta e Verdura Fruit & 
Vegetables

Фрукты и 
Овощи

GOLD 2700°k Formaggi Cheese Сыры

GOLD+ 2400°k Pane e 
Pasticceria Bakery & Pastry

Хлебобулочные и 
кондитерские 

изделия

• Lo schema sopra riportato rappresenta quanto da noi consigliato sulla base della nostra esperienza. Bisogna tenere presente che, oltre ai dati tecnici indiscutibili, quando si tratta di tonalità e di 
spettro di emissione di una sorgente luminosa subentrano anche fattori di gusto prettamente soggettivi.

• This diagram represents the recommendations based on our experience. Note that, in addition to the indisputable technical data, when it concerns to light color and emission spectrum, taste is 
the element purely subjective.

• Эта диаграмма представляет рекомендации, основанные на нашем опыте. Отметим, что, помимо бесспорных технических данных, когда речь идет о цвете света и спектре 
излучения, вкус является элементом чисто субъективным.

PER OGNI CIBO – LA SUA LUCE. EACH FOOD – ITS LIGHT.
КАЖДОМУ ПРОДУКТУ СВОЙ СВЕТ. 
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